
   

   
 

 

 

Pommes de terre épicées...
ou explosives ?

Croquettes truffées

Croquettes crémeuses
de jambon ibérique

Crevettes vitrées
avec une touche épicée

Tatin d'oignons confits,
confiture de tomates maison
et foie gras

Œufs étoilés
aux copeaux de jambon ibérique

Gyozas aux légumes
avec kimchie à la fraise et
kale kale croustillant

Calmar andalou

Maïs soufflé apprêté
d'un point épicé, pomme de terre
au mortier et allioli au citron

Jambon ibérique
avec pain spécial à la tomate

Pain spécial à la tomate
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IVA incluido |  Pan 1,10  |  Pan sin gluten 1,35  |  Pan de coca con tomate 1,90

Gaspacho
avec ses croûtons
(selon la saison)

Salade au fromage
de chèvre et copeaux
de framboises,
pousses, kale et algue nori

Salade césar
au poulet croustillant

Tomate gratte-ciel
& mozzarella
fior di latte

Aubergine rôtie
au chèvre, saucisson
croustillant et
bec de coq

Légumes grillés
au beurre d'algues et
sauce romesco

Burrata & mangue
et tomate

Spaghetti carbonara "instantanément" sur Pecorí géant

Tagliatelles truffées à la burrata et croustillant

Cannellonis aux fruits de mer

Carpaccio de bœuf XXL

Risotto de champignons truffés, nuage de parmesan et portobello

Riz noir de l'Empordà, seiches et tirabecs
(min. 2 pax, prix par pers.)

Paella aux fruits de mer
(min. 2 pax, prix par pers.)

TVA incluse |  Pain 1,10  |  Pain sans gluten 1,35  |  Pain de coca et tomate 1,95
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T E R R E

T O U C H E  F I N A L E  S U C R É E

M E R

Pallarda de poulet provençale aux trigueros et parmentier truffé

Curry rouge thaï avec filet ibérique et riz au jasmin

Oeufs de poule dans leur nid : Poulet rôti avec noyau de brie tempéré et base de pommes de terre paille

Saucisse fermière aux champignons de saison confits et pommes paille

Cheeseburger addict et ses frites maison

Tartare de boeuf avec glace à la moutarde à l'ancienne et toasts

Confit de canard aux pommes de terre parisiennes à la cannelle, arôme de maïs grillé
et caramel au vin rouge

Proie ibérique avec tataki au babaganoush et chimichurri à l'ananas

SR. ENTRECÔTE à la tagliata au romarin

Crevettes au kimchi, riz frit, légumes et shitake

Encornets grillés avec ses tirabecs et courgettes marinés

Taki de thon rouge : Duo tataki et tartare à la mangue, fruit de la passion et avocat

Wok de gambas aux nouilles de riz, légumes au tamarin et oeuf

Dos de cabillaud à la ratatouille, croustillant d'oignon et poudre d'olive noire

Dorade au four aux légumes de saison au wok

Poulpe confit aux pommes de terre violettes

Yaourt grec, sorbet framboise et fruits rouges confits

Crème catalane

Carpaccio d'ananas nature, glace vanille et coulis de caramel

Gâteau au fromage tempéré

Chocolate Addicted… Gâteau au chocolat maison et fluide

Tiramisu "sur place"

Coulant au chocolat avec crème fouettée à la main

Gâteau Tatin à la crème anglaise

Truffes

Tim baon... Est le préféré de nos clients les plus fidèles

Trio de sorbets aux agrumes


